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INTRODUCCION

_ El chile (Capsicum annum L.), verde o seco, al igual
que el mafz y el frijol, forma parte de la dieta usual ==
del mexicano, siendo una de las fuentes méis importantes =
de vitaminas A y C (1).

Esta hortaliza se consume en diferentes formas, ya =
sea como chile verde, chile seco, chile en polvo 0 chile-
en conservaj como condimento en forma de salsas; como pla
tillo en el caso de los chiles rellenos; y en muy divere-
sas formes més. De cuaslquier manera, se prefieren los chi
les picantes a los chiles dulces.,

En nuegstro pafis el chile se cultiva duraente todo el=
afio, ya que las condiciones tan variadas de climas permi-
te su produccién en diferentes regiones y distintas épo--
cas del aflo, Ademfis el hecho de que se conserva fécilmen-
te durante lergo tiempo, preparado de diferentes maneras,
hace posible que se le encusnire siempre en el mercado.

Bn México existe una gran variacién de tipos de chi-
le, tanto en lo referente a forma, tamafio y color del fru
to, como en caracteristicas de la planta y poder de adape
tacién al medio. En slgunos casos se conoce con el mismo-
nombre a un grupo de variedades de tipo o chile cuyas ca-
racterfsticas de fruto son similares; oiras veces un tipo
de chile recibe nombres diferentes de scuerdo a la regién

Ejemplo de lo anterior son las variedades me joradas-
conocidas con los nombres de Esmeralda, Verdefio y Flor de
Pabellén, obtenidas por el I. N, I. A, y que difieren una
de otra en sus caracteristicas vegetativas y de fruto, pe
ro todas corresponden sl tipo comocido como Ancho. ( 10 )



Como éste producto hortf{cola tiene una gran demanda =
tanto en el mercado de nuestro pals como en el extranjero,
dié lugar, a que se inicisra el presente experimento que =
congsistidé en probar la adaptacién y rendimiento de 4 varieg
dades de chile picente (Capsicum annum L. )

La finglidad fué detectar cudl o cuales de las cuatro
variedsdes probadas, pueden ofrecer una mejor adaptacién y
mayores rendimientos, y asf ayudar al campesinade regienal
a diversificar sus cultivos, incluyendo otro més remunera-
tivo, como el chile, tomando en cuenta que existe un gran=
mercado como es la ciudad de Monterrey, asi como muy bue—-
nas vias de comunicacién para la transportacién del produgc
to, de la zona donde se probé a eate_Cenfro.



REVISION DE LITERATURA.
Origen y Distribucién

El chile es originerio de América Tropical, donde ha-
sido cultivado desde muy remotas épocas. Después del descu
brimiento de América su cultivo se difundidé rédpidamente —-
por todo el mundo { 6 ).

Todas las especies cultivadas son originarias del con
tinente Americano. De acuerdo con la informacién de 108 ==
primeros explorsdores de le América Tropical, se sabe gue=
el chile fué culitivado extensamente en el Nuevo Mundo y —-
constituyé un alimento importante en la dieta de los nati-
vos ( 10 ).

Colén ayud$ mucho a la propagacién del chile por todo
el mundo, ya que 8l regreso de su primer viaje llevé al —-
Viejo Continente las primerss semillas, donde el chile fué
adaptado y su uso se generalizé en cesi todo el mundo, so-
bre todo las variedades no picantes ( 10.12),

En México todas las especies de Capsicum se conocen -
como chile, nombre que l10s espafioles dérivaron del néhuatl
"Chilli", que se refiere al género Capsicum, independiente
mente de la especie boténica. En algunos otros paises de -
Anérica Latina es conocido con otros nombres, como ay{ en-
Cuba y Sudemérica y asf{ en la peninsula de Yucatén. Al chi
le dulce se le denomina pimiento, que suele ocasionar con-
fusién, ya que existe una variedad de chile dulce que reci
be el nombre especi{fico de "Pimiento™,



Importancia Econdémica

El chile es una de las hortalizas de mayor importsn—e
cia en la Repliblica Mexicana, donde es consumido por un =—-—
90% de sus habitentes ( 12 ).

La produccién del chile del pafs es absorbida totalmen
te por el consumidor mexicano, el cual consume un promedio
de 3 Kgs. anuales percépita ( 1 ).



TABLA l.- COMPOSICION QUIMICA DEL FRUTO DEL CHILE (ROJO Y-
VERDE) POR CADA 100 GRAMOS DE MATERIA COMESTIBLE
FRESCA ( 9 ).

COMPOSICION ‘ FROMED10
FRUTO VERDB FRUTO RQJO

CALORTAS 43 46

AGUA 86 grs. 84 grs.
PROTEINAS 2.0 grs, 2.0 grs.
GRASA 1.5 grs. 2.0 grs,
AZUCAR 5.1 grs. 5.5 grs.
OTROS CARBOHIDRATOS 0.8 grs. 0.3 grs.
VITAMINA "A" 10,500 U.I. 11,000 U.I.
TIAIINA 0,8 mlg. 0.10 mlg.
RIBOFLABINA 0.8 mlg. 0.10 mlg.
NIACINA 0.9 mlg. 1.0 mlg.
VITAMINA "C" 245 mlg. 240 mlg.
CALCIO 17 mlz. 18 mlg.
FIERRO 1.4 mlg. 1.0 mlg.
MAGNESIO 23 mlg. 27 mlg.
FOSFORO 46 mlg. 45 mlg.
SODIO 5 mlg. 9 mlg.
POTAS IO 260 mlg. 420 mlg.

Los estados de mayor produccién en México son: Aguas—
calientes, Zacatecas, Veracruz, Gusnajuato, San Luis Poto-
gf, Sonora y Sinaloa.

Fl chile es una verdura que s8e conserva por largo — =
tiempo, ¥y& que la desecacidén permite su almacenamiento ¥y -



transporte a largas distancias. Por tal motivo, el chile -
es una fuente de energia durante lss épocas malas de cose=-
cha 0 en lugares m&s aislados, ya que 10S enélisis quimi-
cos demuestiran que el fruto seco comnserva un alto valor'ng
tritivo. Se calcula que en una cucharada de salssa se en~= =
cuentra excedida la cantidad de vitamina A necesaria parea-
todo un df{a en la alimentacidén de un hombre adulto. Esto -~
es en el caso de los chiles picantes, ya que en investiga-~
ciones hechas en México y en otras partes demuestran que -
loa chiles picantes son los que tienen menos vitamina C,
siendo los chiles dulces los més ricos. EL chile dulce Pi-
miento tiene dos veces la cantidad de vitamina C que €l «=
chile Piquin. El chile Ancho tiene més de itres veces la ==
cantidad de vitamina C que el Pasilla y el Mulato (Ver Ta~
bla 1) (5,12),

Taxonomfa y Caracteristicas Boténicss

El chile pertenece a la familis Solanacea y 8l género
Capsicum. Fué institufdo por Tournefort em 1,700 y més tar
de, en 1,742, confirmado por Linneo en su "Geners Plantge-
rum”,. E1 tomate rojo, la papa, el tomate verde o de césca-
ra ¥y la berenjena, son plantas que pertenecen 8 la misma -
familia del chile ( 10 ).

Linneo describié dos especies: (Capsicum annum y Co =
frutescens, baséndose en el carfcter de duracién de su ci-

clo vegetativo, considerando a la especie C., annum como a-—
nual y & la especie C frutescens como perenne. Pero ésto -
86lo es cierto bajo determinadas condiciones, ya que todos

los tipos de chile se comportan como perennes si las condi
ciones climatoldgicas son favorables para su desarrollo du



rante todo el afio, como sucede en los trépicos, comportén
dose como anuales en regiones donde el invierno es 'frio y
las bajas temperaturas o las heladas perjudican a4 las = =
Plantas.

Otras tres especies son Capsicum pubescens, C. pendu
lum y C. sinense, que son cultivados en algunas regiones=-
de México, pero en mayor escgla en América del Sur.

Las diferencias entre estas cinco especies se han bg
sado principalmenie en las relaciones de cruzamiento en--—
tre ellas, y en las caracteristicas de los 6rganos repro-
ductivos (11,13). Se describen a continuacidn:

l.~ Capsicum annum. Esta especie fuéd cultivada en la

parte central de México, y se le considera nativa de la =
regién comprendida entre el sur de los Estados Unidos y -
la parte central de Colombia. México parece ser el centro
de diversificacibén de estea eapecie. Desde el punto de vis
ta econénmico, es la méds importante sn México y quizé en =
todo el mundo,

Las caracteristicas de esta egpecie son: La altura =
de les plantas puede variar desde mencos de 50 cms. hasta-
més de un metro, El tallo es ramoso, herbdceo o semi~-lefio
80, semi=cuadrado. Hojas sencillas, largas, pecioladas, =
de color verde en el haz y verde claro en el envés. Flo=-
res hermafroditas, solite ias, de color blanco amarillen-
to; de 5 a 6 estambres, u.. pistilo. El fruto es una bayasa.
El tamafio, formas y color del fruto en esta especie varian
mucho, mds que en ninguna otra. La longitud var{a desde -
menos de un centi{metro en el chile Piquin o Chiltepin, -~



hasta cerca de 30 cms. en el chile Pasilla. Por lo que se
refiere a la forma, el fruto puede ser cénico o en forma-
de trompo, alargado, redondo, ligeraemente cuadrado o aplsa
nado, FEl color puede ser amarillo, anaranjaedo o café "g-=
chocoletado” cuando ha madurado. Bl sabor varias desde muy
picante o dulce. La semilla tiene de 3 a 5 mm., de difme=—
tro, y su color generalmente es smarillento ( 5,9 ).

Los principales tipos y variedades de chile de esta-
especie cultivados en México son los siguientes: Ancho, -
¥ulato, Pasilla, Serrano, Jslapefio, Guajillo, Cascgbel, -
Piquin o Chiltepifn, Carricillo o Torna Chile, Cora, Gua=—
jén, Bola, Gordo, Arribefio, Gilero, Costeillo, Atotonilco, =
Huachinango, Puya, Cristelino, Trompo, Bolita, Catalina,=
Ornamental, Chile de Agus, liso, Pinalteco, Zacapalefio, -
San Luis, Chilaca, Loco, Chilguacle, Chircozle, Cuiclate-
co, Miahuateco, y muchos otros de menor importancia. De =
las variedades introducidas de los Estados Unidos y que =
son cultivadas en nuestiro pafs tenemos: Caslifornias Wonder
Yolo Wonder, Florida Giant, Pimiento, Paprika, Ansheim, =
‘Freano, Caribe y Floral Gem,

1l.- Capsicum frutescens. Bsta especie fué originge-

ria probablemente de Guatemala, pero estd ampliamente dis
tribuida en las zonas tropicsesles y sub-tropicales, desde-
Florida y México hasta Brasil. A esta especie pertenece -
el chile Tabasco y posiblemente el Chile de Arbol y el =
Chile de Huerta,

111.-~ Capsicum pubescens. Esta especie se encuentra-
distribufda desde Bolivia hasta México. La planta se ca~-
racteriza por muy pubescente; crece en forma arbustiva y-




alcanza alturas mayores de 2 mts. Corolas de color morado,
semillas grandes y negras, curvas o0 arrugadas, El sabor es
generalmente muy picante. A esta especie pertenecen los =~
chiles Perén, Manzana, Canario y Cera, Estas variedades se
cultivan en Veracruz, Puebla, México, Distrito Federal y =
Michoacén. |

1V.- Capsicum sinense. Egta especie fué originsria =—-

rosiblemente de Ecuedor o Colombia y su disitribucién abare
ca desde Costa Rica hasta América del Sur. En México tam—
bién se cultiva en Yucatén y Campeche, donde se le llama =
Habanero. Su sabor es fuertemente picante.

V.- Capsicum pendulum. Origineria posiblemente de¢ Bo-
livia. Su fruto varfa de 2 a 12 cms,., de longitud y su co——
lor es de verde a blanco cremoso o amarillo cuando estf —=

tierno, y rojc o anaranjado al madurar., El sabor es picane—
te. Variedades que pertenecen a esta especie son: El Chile
Blanco, Mongofié, Pico de Paloma y Palillo ( 10 ).

La irritacién que produce el chile al comerse se debe
a la capsaicina; ésto es, la vanilidamina del &cido metil-
nonémico, que se haya localizado de preferencia en las pla
centas del fruto, o sea en los tabiques incompletos del ==
pericarpio y en su base, que es donde se insertan las semi
llas. En los frutos desecados, con el tiempo -se forman —-
cristalitos blencos en dichas placentas,

La capsaicina inflama la piel donde se arplica y acti=-
@ como un rubefaciente, activando la circulacidén de la san
gre de la parte tratada.
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Por lo anterior el chile es estimulente digestivo, y=-
se usa contra la dispepsia; ésto es, para facilitar la di-
gestién normal de los alimentos ( 7 ).

Condiciones Ecoldbgicas.

Las variedades de chiles picantes prosperan bien en =
temperaturas de 21 a 24°C; sin embargo, ésto varia, ya que
hay_variedades adaptadas tanto & zZonas frescss Ccomo 8 ZOo==
nas calientes ( 6 ).

Bl chile se puede producir en suelos livianos o pesa-
dos pero deben tener buen drenaje y deben estar bien prepa
rados antes de la siembra., Al igusal que el tomate, el chi-
le es tolerante a la acidez del suelo, creciendo bien con=-
un pvh de 5.5 a 6.8.
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Labores Cultursles.

Preparacién del Terreno.

Para me jorar la aereacién y libre circulacién del a—-
gua, es recomendable incorporsr en el suelo estiércol o a-
bono verde. Esta materis orgénica debe enterrarse con mu-—--
cha enticipacidén a la fecha de la siembra o del irasplante
por lo menos dos meses antes del trasplante,para dar tiem=
pPo a que se descomponga, Siempre que sea posible, se reco-
mienda el uso de estiércol en la proporcidén de 10 & 20 to-
neladas por hectdrea, aplicando ademés 350 kgs. de super——
fosfato de calcio, | |

Bl suelo debe prepararse perfectamente bien hasts de=
Jarle mullido y desmenuzado. E1l trabajo necesario para e
gque se obtenga unsg buena caema paras el trasplante puede va-
riar de acuerdo al tipo de suelo, el equipo disponible, ==
las caracteristicas del cultivo anterior, el contenido de-
humedad de la tierra, etc. En cadas caso deberd determinar-
se por experiencia el ndmero de rasos de arado, rastreo, =
eruzas, etc., que se deben dar.

Siembra.,

La siembra del chile puede efectuarse de dos manersas:
por siembra directa en el terreno, o bien por el método de
siembra en almicigo y trasplante. Bl primer método, que es
por siembqp directa en el terreno, generalmente es muy poO-
co usado, debido a que hay muchas fallas en el campo y se-=
utiliza mayor cantidad de semilla (6); ademés, el suelo =
deberd estar perfectasmente mullido, libre de piedras y ma-
las hierbas, con el fin de obtener una buena germinacién.,
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Bn este método es muy importante que el suelo esté ——

bien nivelado, porque en caso contrario, al hacer un riego
el agua, ademds de encharcarse en ciertos lugsres, podria-
arrastrar a las plidntulas., Las ventajas que presenta este-
método sons

10.,=- Menor costo en lo referente a mano de obra.

20.-
30--'

Se reduce el tiempo de la siembra a la cosecha,
Se reduce también la incidencia de enfermedades.

El método de siembrs en almécigeo: y trasplante, puede

decirse que es el més usado, ya que presenta méds ventsjas—

que el sistema de siembra directa. Entre dichas ventsjas =

podemos citar las siguientes:

10s=

20,=

303-

404-

En lo-concerniente al terreno para el semillero, sélo
es necesaria una pequefla extensidén de terreno, el - -
cual se puede preparar debidamente y ademés, como es-
una pequeiia drea, se puede atender con todos los cui=
dados necesarios.

Hay economfa en cuanto & la cantidad de agua y en el=
ugo de insecticidas en caso de que se necesiten, ya =
que es un 4rea muy pequeilia,

Hay una gren economfa de semilla utilizendo este méto
do y también se pueden escoger las plantas més vigoro
sa8, deshechdndose las plantas raquiticas o enfermas,

Las malas hierbas se pueden controlar més eficiente—
mente que cuando se hace la siembra directa ( 6 ).
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Pormacifn de Semilleros.= Los semilleros son general-
mente de forma rectangular y de tamafios muy variados, ésto
dltimo depende de la cantidad de plantas que se vaya 8 ne-
cesitar, Debe tomarse en cuents la nivelacién del terreno-~
en la formacién de los semilleros, con el fin de evitar —-
hasta donde sea posible los excesos de humedad; es decir,-
el suelo debe estar perfectamente bien preparsdes Una bue-
na cama para el semillero es una capa de arens de rio o —
grava en la psrte de abajo, y una mezcla de suelo con esSw-
tiércol encima de la arena. Ya que se tienen los materig--
les se procede & hacer un bordo de 20 cms., de altura y se~
vacf{a la mezcla preparada. La finalidad de poner la capa -
de arena en el fondo del almécigg  es para que tenga buen-
drenaje, y la mezcla de estiércol con el suelo para que ==
tenga buena textura y las rafces de las pléntulas se desa-
rrollen ¥y profundicen fécilmente (5,6).

FPumigacién del Almécigo .~ Ya preparado el almécigo-
es recomendable fumigar la capa de mezcla en donde se sSéme
brard la semilla, para &segurar su germinacién. La fumiga~
‘cién de los almécigos antes de la siembra evita enfermeda-
des de las plantas, conirola las malas hierbas y mata los-
huevecillos, larvas, e insectos que pueden daflar la semiw.
lla que estd en germinacidn.

Las apliceciones més comunes son de:

8).- Bromuro de Metilo. 1 libra para 10 mts.2

b).= Formol o Formaldeh{do. Se necesitan 2.5 1lts. de fore
mol al 40% para un almfcigo de 10 mis. 2

Se mezclan los 2.5 1lts, de formol en un tambor dg = =
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100 1ts. de agua y con la meucla se riega el almécigo per-
fectamente. Se deja que transcurran 22 dfas a partir de la
fecha de la aplicacién para aflojar la superficie del sue-
lo, y un dfa m4s para poder sembrar el almécigo ( 3 ).

Debe desinfectarse la semilla antes de sembrarse para
evitar el ataque de hongos del suelo, con fungicidas como-
Arasan 75W o Captan 50%, en désis de 4 gramos por Kg. de =~
semilla.

Densidad de Siembra.- Se hace la siembra en surquitos
a 8 cms., de separacién y a 1 a 1.5 cms., entre plantas, pa-
ra facilitar las labores culturales, de riego y deshierbes
Para una hectéreg se necesitan 3 almécigos de 10 mts,

La cantidad de semille para obtener planta suficiente
para una hectirea es de 300 a 400 gramos ( 3 ).

Cuidados del Almécigo.- Debido a que la siembra se ha
ce superficialmente, es necesario efectuar riegos ligeros,
manteniendo la humedad constante y evitar asi el exceso de
agua que ocasiona enfermedades fungosas. |

Debe mantenerse el almécigo libre de malas hierbas pas
ra evitar la competencia de éstas con las pléntas por la =
luz, agua, nutrientes y espacio. Ademés, debe darse escar-
das poco profundas cuidando de no lustimar o dejar al des=
cubierto las rafces de lass 1l4ntulas (3,5,6).

Trasplante.

Cuando se estéd llegando el tiempo del trasplante debe
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castigarse a la plantita en el almficigo, o sea suspenderle
los riegos unos itres dfas antes del trasplante, para que =
no resienta el cambio del glmécigo al campo. Cuando la - -
planta tenga una sltura de 10 a 15 cms. 8e procede a hacer
el trasplante.

Se humedece el almécigo para facilitar la exiraccién-
de las plantitas y no lastimar asf{ sus raices. Se llevan =
al campo ¢ lugar definitivo y se plantan en la co3tilla ==
del surco a la altura donde llegue el agua de riego. El =
trasplante se puede efectuar también en seco y aplicar el-
riego inmediatamente después. Lo mismo se puede hacer du=—-
rante el riego. Toda esta operacién debe hacerse lo més ri
pido posible y no deben exponerse al sol las plantitas; es
recomendable llevarlas con un poco de tierrsa himeds o man-
tenerlas en aegus mientres se plantan. Si se siembra duran-
te ¢l riego, debe aplicarse otro riego al segundo dfa del-
trasplante, para asegurar mejor su prendimiento. Otra re—-
comendacién es que el trasplante debe efectuarse de prefe-—
rencis durante las horas de la tarde, o sea cuando hay me-~
nor intensidad luminosa. |

Las primeras escardas deben ser superficiales y no hs
~cerse con mucha frecuencia, sino solamente cuando se nece-
sario para destruir las mglas hierbas; si se hacen profun-
das y repetidamente las escardas daflan las rafces y retar-
dan el crecimiento de las plantas, sumentasndo el costo de-
la produccién ( 3 ). Cuando la planta tiense de 25 a 30cms
de altura, debe aporcarse para colocsrla en el lomo del =
surco y evitar que sees afectada por enfermedades fungosage=
que ocasionan pudricién en las raices (3,4).
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Riegos.

El némero de riegos y la frecuencia de 103 mismos es=
tén determinados princiralmente por la textura del suelo,-
la precipitacién pluvial y la eveporacién. Si no llueve du
rante el ciclo del cultivo, entonces de 8 a 10 riegos son-
suficientes para obtener cosechsa.

La planta necesita m&s el agua durante la floracidén,=-
pues 8i le falta durante ese proceso puede ocurrir la caf-
da de las flores (3)

Cosecha,

Si el fruto se va a cosechar en estado verde, esta 0=
‘peracién debe hacerse cusndo el fruto ha alcanzado el tama
fio especi{fico de la variedad., Se sabe que el fruto ha al~—
canzado su madurez fisioldgica, cuando al oprimirlo con —-
las yemas de los dedos tiene una consistencia algo coria--~
cea Yy un cambio ligero de color.

Cuando se cosecha en estado maduro, la recoleccidén se
efectia cuando el fruto cambia de color verde o amarillo -
al rojo o cafd obscuro, dependiendo de la variedad ( 3 ).

Desecado.

Loa frutos que se cosechan en estado maduaro para con-
sumirse en estado seco, principslmente de los tipos Anchos,
Mulato, Pasilla y Gliero, se somenten a un proceso de seca-
- do en el cual se extienden sobre una mesa de varass, ahumén
dose por debajo. De eate modo es como se obtienen los Chi-
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potles.

Actualmente se usan secadores especiales con quemado~-
res de diésel o gas. El proceso consiste en extender los =
chiles sobre charolas con bordes de madera y fondo de tela
de alambre, los cuales se meten en un. tinel, dentro del —
cual circula sire caliente,

Para obtener mayor eficiencia de estas miquinas, 28 =
conveniente que todos los chiles se hallen en estado uni-—-
forme y avanzada madurez. Se sabe ademés que haciendo una-
simple cortada a lo largo de los frutos antes de ponerlos-—
en estas charolas, se puede ahorrar hasta un 50 % del tiem
po de secado (3,4). |

Flagas y Enfermedades

Los insectos que con més frecuencia atacan al chile =
durante su ciclo de desarrollo son los siguientes:

BARRENADOR Zonosemata electa (Say).

CATARINITA O DORADILLA Diebrética undecimpunctata =
(Barber).

PICUDO DEL CHILE Anthonomus eugenii (Cano).

GUSANO MINADOR Liriomyza pusilla (Meiq.

GUSANO CUERNO DEL TOMATE Frotoparce guinquemaculata =
{(Haw. )

PULGA SALTONA NEGRA Thyllotetra ramosa (Croth).

PULGON Macrosiphium solanifoliil= =

(Ashma )
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Las enfermedades mis coménes que atacan la planta del
chile son:

AHOGAMIENTO DE LAS PLANTAS  Phythium spp.

TIZON TEMPRANO . Alternaria solani

TIZON TARDIO ‘ ' Phytophthora capsici
MANCHA BACTERTAL DEL CHILE Xanthomonas vesicatoria
ESTRANGULAMIENTO DEL TALLO Rhizoctonia solsani

Son varios los virus que atacen la planta del chile,=
siendo los sintomas més comlnes el amarillamiento de las -
hojas, conocido con el nombre de "mosaico'". Algunas veces-
se presentan también manchas amarillentas en los frutos.

El virus que causa el mosaico del tabaco ataca al chi
le, y puede trn: mitirse por el simple contacto de las ma=
nos sin lavar después de que se ha fumado.

También el virus que causa el mosaico del pepino pro-
voca en el chile el acortamiento de l1los entrenudos del ta-
1llo, y las hojas crecen mucho md&s de lo normal.

El ndmero de plaentas atacadas por virus puede reducir
se considerablemente, manteniendo el campo y los alrededo=-
res del almécigo libres de toda clase de plantas que PUG =
dan albergar enfermedades. Deben combatirse los insectios,-
principalmente los pulgoneas, rorque suelen ser transmisg—-
res de virus de plantas enfermas a plantes sanas ( 5,6 ).



MATERIALES Y METODOS.

El presente trabajo se 1levé a cabo en el Campo Agri-
cola Experimental de la Facultad de Agronomfa de la Univer
gidad de Nuevo Leén, durante el ciclo Invierno-Primavera—
Verano de 1,970,

Dicho Campo se encuentira ubicado en la Ex-Hacienda El
" Canadd§, Municipio de General Escobedo, N. L., sobre la ca=—
rretera México-Laredo, a una alturg sobre el nivel de mar-—
de 427 mts., siendo sus coordenadas geogréficas 25° 49' la
titud Norte y 99° 10' longitud Oeste,

El clima de la regidén es semi-&rido con un ciclo de =
lluvias muy irreguler, teniendo una precipitacién pluvial-
que oscila de 360 a 720 mm. snuales, con una temperatura =
media enual de 21 a 24°C (11). |

Parg el desarrollo de este trabajo se conté con agua-
de riego procedente de un pozo locslizado en los terrenos-
del propio Campo.

Materiales.

Para el presente experimento se utilizé semilla de ==
4 variedades, adquiridas en el Vglle de Texas, y fueron =
las siguientes:

l.~ Serrano

2.~ Jalapeflo

3¢= Anaheim

4,- Floral Gem



- 20

Otros materiales usados en el experimento fueron el -
tractor e implementos agricolas para la preparacién del te
rreno, un rayador para efectuar la siembra, un rastrillo =
rara mullir el terreno y tapar la semilla, 4 cajones de ma
dera pera 108 slmécigos, una pala para sacar las pléntulas
al morento del trasrlante, szadones para hacer deshierbes-
4 efectuar riegos, insecticidas para el combate de las di-
ferentes plagas, un aspersor de motor portdtil para apli——
car estos rroductos qufmicos, una bdscula para pesar 108 =
chiles, y costales para cosecharlos y una msnguera dé hule
para regar los semilleros.

Métodos

El disefio experimental que se usé fu€ el de blogues =
al azar, estableciendo cuairo repeticiones para cada varie
dad. '

Especificaciones,

l.= La superficie total del experimento fué de 462_mts.2

2.~ Dimensiones de la parcelas total: 3.60 X 7.00 mts., con
una superficie de 25,20 mta.z, con cuairo surcos.

" 3.=- La parcela dtil fué de: 5 X 1.80 mts., o0 sea que se ww
deshecharon los dos surcos laterales y un metro de ca=
da extremo, resultando una superficie de 9.00 mta.2

" 4.- La distancia entre surcos fué de 0.90 mts.

S.= La distancia entre plantas fué de 0.50 mts.
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Desarrollo de la Pruebdbs,

Preparacién del Almicigo.- Se prepsré la mezcla PO= =
niendo 6 partes de tierra por una de estiércol de establo,
finamente tapizado, procediendo a colocar la mezcla en ca-
jones de madera de 1.00 X 0.50 X 0.20 mts., los que se 1lle
naron a una altura de 0,15 mts,

Siembra del Alm4cigo.- El1 dfa 7 de Febrero de 1970 se
procedié a sembrar en surcos hechos con un rayedor., L8 - =
siembra se hizo a chorrillo procurando no tirar la semilla
para evitar la competencia entre plantas.

La separacién de los surcos fué de 5 cms. ¥y la SeMiw-
11lg se colocé & una profundidad de 2 a 2.5 cms., cubriéndo
se-poateriormente; Terminada la siembra se dié un riego ==
procursndo que no se formaran enchercamientos.

Posteriormente se marcaron los cajones con el nombre-
correspondiente a cade variedad. Los semilleros contaron -
siempre con buenas condiciones de humedad, temperatura e -
iluminacién, |

El dfa 25 de febrero comenzaron a emarger las plantas
de todas las variedades y de esta fecha en adelante se du=
rlicaron todos los cuidados necesarios hassta el dfa del ==
trasplante.

Trasplante.- Se dieron al terreno donde se efectuarias
el trasplante las labores necesarias para que quedara liwe
bre de terrones grandes; un barbecho profundo, uné cruza =
¥y dos pasos de rastra. Estas lsbores se hicieron con la &=
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' yuda de un tractor y con los implementos adecuados para re
alizarlo.

Después se trazaron los surcos, los bordos de las ca-
beceras y l1os canales de riego. Los surcos tenfsn una pro-
~fundidad de 30 cms., aproximadamente.

La distribucién de las parcelas se hizo de acuerdo =-—
con el disefio de un bloque sl azar,

Posteriormente se procedid al trasplante, el cual se-
llevé a cabo simultdneamente con el riego; y por dltimo se
colocd el nombre a cada variedad en letreros de madera en-—
cada parcela. El trasplante se efectud el dia 20 de abrile
de 1970, cuando las plantas en generél tenfian una sltura -
pfomedio de 13 a 15 cms., aproximaﬂamente. Esta labor se -
recomiendea reslizarla por la tarde, de las 17 horas en ade
lante, con el fin de evitar que las plantas se marchiten =
por el efecto de las alias temperaturas que privaron duran
te 8l dia. -

Riegos.- Dos dias después se efectud el segundo riego
observando que algunas plaentas resintieron el trasplante.-
El dfa 28 del mismoc mes se dié el tercer riego y se rerlan
té donde fallaron las rlentas. Bl dfa 6 de mayo se dié el-
" cuarto riego.

El 28 de mayo se dibé el quinto, el sexto el 9 de juw=
nio, el séptimo el 18 de junio; el 6 de julio el octavo, =
el noveno el 16 de julio; el 4 de agosto se dié el décimo;
en total fueron 10 fiegos Y 2 rrecipitaciones rluvisles, =
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18.10 Mta.

—r

2 1 4 3
T Wts.
360 M. '
3 4 1 2
‘30 Mtse.
1l 3 4 2
4 2 3 1

GRAFICA l.~ DISTRIBUCION LE LAS PARCELAS EN LA PRUEBA
DE 4 VARIEDADES DE CHILE PICANTE (Capsicum snnum L.), GENEB
RAL ESCOBEDO, N. L., 1970.
l.=- SERRANO 3.~ ANAHEIM

2.= JALAPERO 4,- FLORAL GEM
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Llovié en dos ocasiones ayudando a mantener buenas condi—e
ciones de humedad. )

El método de riego utilizado en la Prueba fué por me-
dio de surcos, ya que este método de irrigacidén permite ——
mantener el follaje seco, ayudando asi a tener al cultivo-
.con menos condiciones para plagas y enfermedades.

Cosecha.,- La cosecha se hizo a mano en todos los cor-
tes. Estos se efectuaron s medida que los frutos de cada =
variedad presentaron el tamaflo apropiado, asi como buena -
maduracién. Bl ndmero de cories fué diferente en las dise
tintas variédades, prolongédndose la época de cortes hasta-
que s8e considerd antiecondémics su recoleccidn. 4sf, a la =
variedad Serrsno se le dieron 3 cortes, a la Jalapefio, uno
Y a la Anaheim y Floral Gem, 2 cortes.

Los frutos de cada parcela Gtil fueron recolectados =
y pesados por separado.



RESULTADOS Y DISCUSION

Puede decirse que la emergencia de las plédntas en los
semilleros fué uniforme, ya que se conté con la humedad y-
dem&s condiciones necesarias. '

Las plantas empezaron a emerger & los quince dfas des
puds de la siembra. Como hubo temperaturas bajes durante =
estos dfas, eso motivé la tardanza de la emergencia.

Tento la floracién como la fructificacidén puede decir
se que fueron uniformes en todss las variedades.,

los siguientes datos muestran el promedio de ios disas
transcurridos en ceda etapa desde la siembra hasta la cose
cha, de las diferentes variedades de chile en prueba.

De la siembra en el almicigo a la nacencia 17 dias

De la  siembra al trasplante 72 dfas
&

De la siembra a la floracién 102 a 106 dfas

De la siembra al ler. Corte 144 dias

Del primer corte al Altimo | 59 dias

Total del ciclo vegetativo 203 dfas

Los resultados del presente expérimento, comparados =
con los que 8e obtienen en Culiacén, Sin., en lo referente
'a los dfas transcurridos a la madurez, revelasn que las = =
plantas Be comrortaron como tardias. Esto posiblemente se=
debié a las condiciones ambientales del tipe adversas -
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que tuvieron las plantas en sus primeras etapas de desarro
llo.

En cuanto a rendimientos, rodemos decir que fueron -
bastante buenos, compsrados con los de Veracruz y Culiacén

En la Gréfica No. II se muestran los rendimientos ob-
tenidos por las diferentes variedades. Para su mejor inter
pretacién, se presentan las tablas relstivas en las cusales
se indican los rendimientos por parcela diil, el andlisis-
de varianza en el cual resulté hasber diferencis significa-
tiva entre tratamientos, y la tabla-de separacién de me— =
dias, la cual nos muestra que si hay diferencia entre la =
Serreano y las tres variedades restantes, y que en las vg=-
riedades Anaheim y Floral Gem no hay diferencia enire e='=
llas, pero s{ con respecto a la variedad JalapeHo.

Plagas.

Durante la estancia en los slmécigos de las plantitas
se encontré§ presencia de pulgén verde (Macrosiphium solsn=
ifolii) el 15 de abril, el cual se controlé con Malathién=-
50% C. E. a razén de 1 litro por hectérea.

Ya en el campo, el 25 de abril, se presentéd ataque de
(Diabrética undecimyunctata) que se conbatié con Toxafeno-
40% en polvo, aplicando 20 kilogremos por Hectdrea. Esta =
misma plaga volvié a sparecer el 12 de junio y se aplicé =
‘Sevin al 80 %, utilizando 1.5 a 2 kilogramos por hectérea.
Esta plaga atacéd al follaje del cultivo, pero debido a la=-
‘aplicacién oportuna; no causé daflos de consideracidn.

.
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TABLA II.,- FECHA Y NUMERO DE CORTES DE CADA VARIEDAD, EN -
LA PRUEBA DE ADAPTACION Y RENDIMIENTO DE 4 VARIEDADES DE =
CHILE PICANTE (Capsicum gnnum IL.), GENERAL ESCCOBEDO, N. L.
1970.

VARIEDAD ler Corte 20, Corte 3er Corte
SERRANO 13 de Julio 3 de Agosto 29 de Agosto
ANAHEIM lo. de Julio 3 de Agosto

FLORAL GEM lo. de Julio 3 de Agosto

JALAPERO 17 de Julio

TABLA IIT,- RENDIMIENTOS% EN KILOGRAMOS POR HECTAREKA, EN-
LA PRUEBA DE ADAPTACION Y RENDIMIENTCSDE 4 VARIEDADES DE-
CHILE PICANTE (Capsicum gnnum L.), GENERAL ESCOBEDO, N. L

1,970.

YARIEDADES RENDIMIENTOS EN KG/HA.

1.- SERRANO - 16,513
2,= ANAHEIM | 12,189
3.~ FLORAL GEM 11,098

4.~ JALAPENO 7,916
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El 22 de junio se presentd ataque de picudo del chile
(Anthonomus eugenii) y se aplicé Sevin 80%, utilizando de-
1,5 a 2 kilogramos por hectdrea. Bl 24 de julio volvié a =
aparecer, controlédndose con una mezcla de BHC 2%-DDT 5%, =
20 kilos de polvo por hectérga. BEsta plaga, a pesar de las
aplicaciones, causé leves pérdidas de fruto, pero no de =--
consideracién econémica.

Durante el ciclo de la prueba no se presentaron pPro=
blemas de enfermedades de importancis econémica,
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GRAFPICA II.- RENDIUIENTOS. EN KILOGRAMOS POR HECTAREA
DE 4 VARIEDADES DE CHILE PICANTE (Capsicum anaum L.), GENE
RAL ESCOBEDO, Ne Le 1,970
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TABLA IV,~ RENDIMIENTOS EN KILOGRANOS POR PARCELA U~
TIL, DE 4 VARIEDADES DE CHILE PICANTE (Capsicum annum L.),
GENERAL BSCOBEDO, N. L. 1,970,

VARIEDAD I IT T v REND, X

SERRANG 14,800 17.050 11,300 16.300 14,862
ANAHEIM 10,725 12,375 10.635 10.150 10.971
FLORAL GEM 10.400 9.275 11.375 8.850 ~ 9,975
JALAPERO 11.200 9.500 4,000 3.800 7.122

TABLA V.- ANALISIS DE VARIANZA CORRESPONDIENTE A4 LOS—
DATOS DE LA TABLA IV,

FUENTES DE | . F. TEO-
VARIACION G.L, B¢ Be C.M. F.C, RICA,
TRATAMIBENTOS 3 _122.8071 40.9357 7.9362 6,99 5 %
REPETICIONES 3 22.9061 7.6354 - 3.86 1 %
ERROR" 9 46,4232 55,1581

TOTAL , 15 196, 1364

D. M. 8. .al 5 % 3,258,666 Kg/Ha,

D. M. S. al 1 4 5,777.777 Kg/Ha,
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DIPERENCIA ENTRE MEDIAS DE TRATAMIENTOS, EN KG/HA.

16,513.887

13,301.443 14 %U
11,083,332 | H
7,916.766

l

Después de haber efectuado una prueba de medias para-
detectar las diferencias entre los distintos tratamientos,
se encontré que no habia diferencia significativa al 1% en
tre las variedades Serrano, Anaheim y Floral Gem, pero sf-
entre las anteriores mencionadas y la Jalapefio.

Se encontré que no habfadiferencias significativa al =
5 % entre la varieded Serrano y Anaheim, pero sf entre la-
Serrano y Floral Gem y Jalapefio} y entrevla Anaheim y Flo=
ral Gem no hubo diferencis significativa al 5 %, pero si -
entre la Anaheim y Jalapefio; y por dltimo entre la Floral-
Gem y la Jalapeifio no se detectd diferencia significativa -
al 5 %.

Io anteriormente expresado puede verificarse en la Tg
bla V.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

De acuerdo con el andlisis estadfstico efeciuado para-
los datos de rendimiento expresados en kilogresmos por-
parcela (til, se encontré diferencia altamente signifi
cative entre tratamientos,

De acuerdo ocon los rendimientos obtenidss, las mejores
variedades fueron Serrano con 16,513 Kg/Ha,, Anaheim =
con 12,189 Kg/Ha. y Floral Gem con 11,098 Kg/Ha.

Ios resultados nos indicaen que todas las variedades se
pueden cultivar en la regién con buenas posibilidades-
de mejorar sus rendimientos, si les prororcionan bue—-
nes condiciones en lo que se refiere a época de siem=-
bre, uso de fertilizantes, densidad de siembra,y CORe
trol de plagas y enfermedades. '

Se recomienda hacer otras pruebas en la regién, con ==
las cuatro variedades, en las que se estudien densida-
des y épocas de siembra, asi como probar diferentes es
raciamientos y diferentes niveles de fertilizantes.

Deberdn escogerse, al momento del trasplante, plantsse
vigorosas y sanas, deshechéndose las enfermas o raqui-
ticas.

Efectuar el primer aporgue cuando la planta tengas de -
20 a 25 cms. con el objeto de favorscer la formacién -
de un mayor ndmero de rafces y tenga mejor fijacién en

el suelo.

La cosecha debe efectuarse oportunamente y se recomien
da hacer los cortes cuando el fruto muestre el color =
ceracteristico de la variedad, y se observe también ——
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una constitucién dura y brillante de la superficie del fru
to.



RESUMEN

La presente pruedba pretendié determinar la adaptacibén y
el rendimiento de 4 variedades de chile picante ( Capsicum
ennum L. ) en el zampo Exzerimenzal ds la Facultad de Agro
nonfa de la Universidad de Nuevo Le$n, ubiczdo en la Ex- =
Hacienda El Canacd, Municipio de General Esccbedo, N.L.

Fl disefio experimental usado fué el de " Blogques al ~ —
Azar " con cuatro repeticiones para cada variedad. La prue
ba se inicio el 7 de febrero de 1370, termindndose el dfe-
11 de septiembre de 1370.

Fl ndmero de plantas por Hectdrea fué de 22,222; con ~-
surcos de 90 cms, de separacién y 50 cms, entre plantas.

Las principales labores culturales fueron: siembra, - -
aporques y replante, as{ como también los riegos.

En lo qué ¢oncierne a plagas, fueron pocas las que se =
~ presentaron, causando pérdidas econbmicas bajas al cultivoe
ya que fueron controladas a tiempo.

La cosecha se llevé a cabo cusndo los frutos presenta=-—.
ren sfntomas de madurez; color verde en las variedades — -
Serrano, Jalapeflo y:- Anaheim y color amarillo en la varie~=
dad Floral Gem. '

2or los resultados obitenidoa se puede decir que las = =
variedades tuvieron buena adaptacidén, ya que los rendimiepn
tos pueden considerarse comoe buenos.

Las variedades m4s rendidoras fueron: Serranc 16,513 —=
Kg/Ha., Anaheim 13,391 Kg/Ha., y Floral Gem., 11,083 Kg/Ha,
y la variedad Jalapefie con 7,916 Kg/Ha. Se puede conside=
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rar aceptable, aunque mepéﬁ rendidora ya que se le dié un-
solo corte, y debe tomarse en cuenta que el experimento no
contd con fertilizacidén, y el nivel de fertilidad del sue-
lo se puede considerar como medio,
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