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INTRODUCCTION

EL Esiado de Nuevo Lefn forma parnte del drnea geogrdfL

ca de f£a cual el nogal (Carya ITLELinocensis Koch) es onigina

nio Yy es uno de Los cultivos que esid tomando un Limponrtan-
te desannollo en el Estado y La pante Nonte de Méxdico; un
efemplo de €sta importancia es el Limpulso que se Le estd -
dando en Los Estados de Coahuila y Chihuahua. Tomando en
cuenta Lambién La Limportancia que tiene La utifizacibn de
La nuez en La elaboracidn de diferentes productos alimen--
Licios tales como: pan, nieves, dufces, acedlte, ete. Poxa
otrna parte observdndolo como un &rbol forestal tiene mALLL

ples usos en La fabricacibn de muevles de atta calidad.

De Las variedades que se han introducido en el Estado
Yy mejores nesultados han tenido porn su adaptacibn y cali--
dad de gruta son Las que se han escogido para nealizar el
presente trnabajo, Las variedades son: Varniedad WESTERN ---

SCHLEY, Vandiedad GARNER y Variedad MAHAN,

La produccibn de nuez en el Estado de Nuevo Ledn con-
siderando el promedio de Los (dLtimos 25 ajios nepresenta el

30% aproximadamente de La produccidn nacional.

La thadicién de preferin un nogal por su calidad de -
nuez se ha hepetdido en muchas huertas que se formaron prin

cipalmente con nogales cuya procedencia es de semillas - -



diseminadas en Las mismas. Este hecho hace selfeccionan --
dentrno de todos s0Lo aquellos que tienen mefores caracte--
nisticas tales como: Tamaio, forma, facilidad de quebrado,
nenddimiento total etc. Asi a través delf tiempo estos noga

Les se convintienon en una nueva variedad.



REVISION DE LITERATURA
a).- Orndigen

La nuez pecanena es originaria de Aménica especifica-
mente del N nte de MExico y Sureste de L08 Estados Unidos
de Aménrica. En La expedicddn de Coronado se menciona que
entre fLas tribus Aindfgenas habia La costumbre de alimentanrn
s4e dos meses al ano exclusivamente de nueces. Entre esas
trnibus encontramos a Los "Guacadame" o "Gente de Las nue--
ces" que habdltarnon en Lo que hoy es Coahuifa y Nuevo Lefn.

(4)
La primerna planitacilfn.

La primena plantacidn de nogal pecanero de que se tie
ne noticia, se establecild en el poblado de Bustamante, N.
L., M&xico en el aio de 1715 y es hasta 1847 cuando se ha-
ce el prnimen Lnjento para gines comernciales, se cuenita ---
que fué un esclavo negro LLamado Antoine el primeroc que Lo
gné injentan con Exito mlds de 1000 nogalfes en el Estado de
Loudlsiana E. U, A. La primen varledad nombrada por €L fué

£a "CENTENNTAL".
Las especdies

NOGAL STLVESTRE.- Es aquel que crece en hegLones pho-

picias sin ningdn cudidado. En algunas zonas, especlfalmen-



te Coahuila, Chihuahua y Nuevo Lebn, asil como en ef Sun de
£a Repdblica existen nogales delf géneno Carya que crecen -
esdpontdneamente. En el Norte de México hau nogales silves

trhes del tipo Juglans LLamado Cimannbn.

NOGAL NATIVO.- Es el que nace de semifla y aunque poi

Lo genenal no se Ainjenta, se cultiva.

NOGAL CRIOLLO.- Es el que viene del extranfero y se -
aclimata o se neproduce en el pais; en este caso estdn Los

nogales Lnfjentados con variedades seleccionadas.

NOGAL NATIVO INJERTADO.- Es el silvestrhe infentado --
con pda o yema de variedades nativas selecclfonadas o con -

pia de nogal calollo de orfgen extranfenc.

FIGURA No. 1.- Principales tipos de nuez

DE CASTILLA O NUEZ PECAN O NUEZ LIZA CIMARRONA
CHINA.

JUGLANS Spp CARYA Spp JUGLANS



b).- Tipos de nogal pecanenro

La primena clasificacién se debe af sefion Humbrey - -
Manshatl, en su obra "Arbustum Amernicanum" en La cual desdig

na af nogal pecaneno como Jublans pecans (1785). Poste--~

niormente se Le di6 el nombre técnico de "Carya olfivefon--

mis" con base en una Leyenda mitolégica (Carya o cardla: --
Hija de Jdpiter) y porn La gonma de nuez, recdlentemente se

Le asdignd el nombre de Canrya pecan o Carya 1L8Linoensdis,

Clasigicacidn Taxonbmica
Divisibn: SPERMATOFITAS
Sub divisidn: ANGIOSPERMAS
Clase: DICOTILEDONEAS
Fami£ia: JUGLANDACEAS

Esta gpamilia comprende dos génernos de Aimportancia que

don:
CARYA Y GUGLANS.
GENERO JUGLANS.

A La nuez def génerno Juglans se Le dice nuez de cas--
tilla, nuez china, nuez de cflscara arrugada, nuez pensa, -

huez 4Lnglesa.

En el génerno Juglans se agrupan Los drnboles conoceidos
cominmente como nogaf de nuez china de origen europeo - -

(Juglansregia) y Cimannén. De esta Getima existen vanias



especies: Juglans nigha J. Cinerea, J. nrupestnis y otras -

atin no clasifgicadas en MéExico.
Géneno canya

La semilla del nogal Carya es conocdida en México con

varios nombnres: Nuez encarcelada, Nuez avellana y otnros.

En el géneno carya hay vanias especies entre Las que

se encuentran: Canya cardiformis Koch, C. tormentosa Nutt,

C. Lacinosa Loud, C. ovalis Sarg, ¥ C. glabra Sarg. De --
Laslas esdpecdes reportadas en MExico porn Manning (16, 17)

se pueden mencionarn C. myrisitcaeformis (Mich. F.} Nutt.;

C. ovata K. Koch, van. mexicana Engleling; C. Pafmeni Ma--

ning; C. Tetnaptera Liebman; C. Diggetii Dove y C, T1LLino-

ensis Koech.

Canya T8Linocensis Koch. ha recibido diferentes nom---

bres en 1885 Marnshal La designbé como Juglans pecans colo--
cdndola en ef género de La nuez de castilfla. En 1888 Bri-
LLon Le dib ef nombre de Hicorian -pecan, en 1942 Eagle y -

Graebn La nombranron Carya pecan (4, 9) (14) Koch 2a nombaé

como Carya ILLinoensis quedando con este nombre para su --

Ldentificacidn.

Desendipeibén botdnica

EL nogal es un drbolf que puede aleanzan hasta 30 me--



trhos de altura y con un thonco hasta de 2 metnos de didme-

trno. (13)

En el panimen y segundo aiio de crecimiento, La naiz --
es pivotante y crece en forma ventical mds del doble que -
el fofLlLaje, perno en el tencen aifio se hace semdigibrosa y se
extiende en un radio que se incrnementa honizontalmente has
ta aleanzan un drea semefante o mayon de La que cubre ef -
jollase (4, 19) esto se debe a que en Las capas propundas
del suelo no encuentra substancias nutrnitivas y abajo de -
un methno y hasta dos metros de profundidad La compactacdién

de La tdileara Aimpide que Ras ralces puedan respirar con fa-

cLlidad.,
b).- Thonco y Rama

La nalz se comunica con el follaje por medio del thron
co y Las nramas constituyen el esqueleto del drnbol y La ba-
4e de Las hofas. La rnafz y el gfollafe son Los Srganocs de

nutricién el Znonco y Las namas son Los Grganos de s0s2tén.
¢).- Follaje

Todos Los nogales madurnos son de follaje espeso con -

copa semirnedondeada, sus hofas son caedizas, compuesitas, -~



emparipinadas con 5 a 19 foliolos (hofilfas) grandes, ova-
Les, Lanceoladas dentadas que al tallarlas despiden un - -

olon tipdico.

Las hojas son el Laboratornio que gorma y so0sfiene Las
nueces, son Las que ayudan bdsicamente a indcdarn y alimen-

tarn Las yemas fLlorales para La siguiente cosecha, Fig. 2

EL tamaiio y caldidad de nuez estdn ingluenciados por -
La nelacién Hoja-nuez o0 sea el nlmero de hofas por cada --

nuez,

En Léaminos genenales se¢e nequieren 10 hojas-compues—--
tas cada una de 9 a 10 foliolLos para producin y sostenen -

una buena nuez de tamaro medio. (4, 18)
d) .- Flonres

Las glones son pequenas, apetalas, monbicas y se en--
cuentran agrupadas en (zarncillos) cifindrnicas, colgantes:
de 6 a § ems. de Longitud, axilares. Las masculinas nacen
en madera del aifio anterniorn de Las yemas formadas en Ra ba-
se del crecimiento de fLas ramas, mientnrnas que Las fementi--
nas nacen en yemas mixtas (hofas y fLores) en La punta de
La ramita que se desarnrnollfa al crecen el brote em primave-

na. (4, 9, 12, 14).

En el nogal, Las yemas gLonrnales se forman en junio --



0 jullo de cada afio y Lo hacen junto con £as nueces en de-

darncllo.

Los frutos desarrollados de Las §Lores femeninas - -
(nuez) son pon Lo genenal de 3 a 8§, EL& fruto es una drupa
en forma ovodide u oblLonga compuesta porn cuatro vdlvulas --
LLamadas nruezno, estas son verndes carnosas y de sabon amas
go que af madunrar se vuelven de colorn café o negro y se --
parten dejando £a nuez Libre (Dehicencia) (4, 9) La semi--
LLa tiene dos cotiledones con alto contenido de aceite son
profegidos porn La ecdscara que dependiendo de La variedad -
ed el gnrnoson de 6sta.

FIGURA No. 2.- Lozaﬂizacédu de £as yemas axilanres en ef no
galt.
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EL valorn verdadero de un nogal principalmente, estd -

determinado por thes caracternisticas.

a).-

b).-

c) .-

Produceifén

Produccdibn por drbol es muy variable a Ligual que
cada variedad diferente, tendrd difenrente produc

clén,

Se tienen datos que hay drboles con un didmeztro
de 0.50 metnos con una produceddén de 180 kilos y
dnbolLes con un didmetno de 1.0 a 1.2 metrnos con

una produccidén de 500 kgs. [(2).
Resistencia a endermedades

EL nogal’es atacado porn muchas enfermedades que
pueden dafiar Las nrailces, tallos, namas y hofas,
para producin buenas cosechas, L£os nogales deben
controlan Las enfermedades ya que conforme aumen
Zta La Ancddencia. La cosecha y La calidad de --

Las nueces disminuye. (5)
Calidad de La nuez

Esta estd determinada por ef buen porcentaje de
nutrientes, también pon el tamafo de La nuez, el
LLenado de La afmendna y 84 Esta no ha sido daria

da por Ainsectos o enfermedades.



Varniedades

De este frutal existen md&s de 100 vardiedades mejora--
das (6). La adaptacibén de €stas vaniedades depende de Las
zonas productoras. La varniedad que se adaple Liene que --
sen buena productora asi como también Ra calidad de La co-~
secha debe sen satisfactonia y tambié&n tenen nesdistencda a
plagas y enfeamedades. Las variedades mejoradas por Lo ge
nenal indcian su primen ensayo de produceién a La edad de
5§ 7 aiios de plantados en su Lugan definditivo.y de Los 7

afios en delante La cosecha ya es comercilal.

Cosecha

Es muy recomendable necogen La cosecha cuando se vea
que La nuez ya estd madura porque de Lo contrario al caen

al suefo fLa nuez, La humedad def mismo mancha £La almendra

(10).
Diferentes tipos de cosechas

Manual.- En este fipo de cosecha Lo primero es La eld
minacibn de £a malfa hierba que se encuentra debajo de La -~
sAupenficie que forma La sombra del follafe en el suelo, -~
para posteniormente ponern costales tejidos o hule pldstico
en el suelo para que Las nuecesd cadgan sobre ellos despuis

de golfpear Las ramas con un poste Livdanoc procurando no --

dafiarn Las namas.
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Mecandizadas .- Se sigufe el mismo procedimiento que en
La cosecha antendion Lo Gnico que cambia es en sacudido - -
aqui se hace con maguinaria especial, y asf no se danan -~
Las namas Lo (dnico que en esfe tipo de cosecha el sacudido

sale mds cano. (11)
Futurno def mencado de Las nueces
a).- La nuez es un buen alimento

La nuez tiene una mezcla de matendiales que f£e dan un
buen saborn. Asi como una buena textunra que se puede mez--
clan con otrnos alimentos. Finalmente es de un gran valon
nutrnitivo, de un sabon exqudisito y es un alimento con una

fuente concentrada de enengilas.

La nuez Ziene un alto contendido de aceite y algunas -
almendras LLegan a ZLener hasta un 70% de acedlte. En anos
reclentes La gente sabe que cilentos acedltes causan proble-
mas circulatornios el 90% de Los acedlfes de Las nueces son
conoedLdos con el nombre de no-saturados, que no producen -~
colestenol a La sangre, substancia que causa problemas al

conazén y dificultades circulatordias.

Un kRiLo de alfmendra de nuez contiene 7,200 caldénias,
12% de carbohidratos, 10% de proteina, thrazas de otrnos mi-
nernales y solamente 3.5% de agua La nuez no estd muy hlme-~

da (3).
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Todas éstas cualidades hacen de La nuez un fruto Ldeal
pana su venia, sLiendo popular para usarse en pasteles, dul
ces, helados y es de aplicaciln en muchos platillos como ~

ensafadas, posirnes y puede consuminse fresca o tostada.
b) .- Cudldado de nueces necién cosechadas

La venta de La nuez es mds {dcill se ha sido culitivada
y es de buena calidad y 84 La nuez estd bien Llena, La al-
mendra es compacta y no ha sido daifada porn Lnsectos o en--
genmedades, Panra su venta se nrecomienda cosecharla tan --
prondo como madure y 44 se va a guardan po un perfodo pro-
Longado se debe almacenar en un cuanrto regrigerante para -
cuando se RLeve af merncado tenga Las mismas cualdidades co-

mo La necién cosechada (1).
c) .- Divenrnsos tipos de venta de La nuez

1).- Venta dirnecta al consumddonr.

2).- Venta de nuez empaqueftada para hegalo.

3) .- Venta de nuez mezclada con otras oleaginosas.
4) .- Venta de nuez en goama cooperativa.

5) .- Venta de nuez ponr medic de Lntermedianios,

La mayorn demanda de nuez es un reconocimiento a La me
jor calidad y valor nutritivo de effa. Cuando La nuez es
de buena cafldidad La gente hace compras grecuentes que bene

§Licifan al comenciante y af productonx,



MATERIALES ¥ METI0DOS

EL Trhabajo se Andicdid con La colecta de grutos de drbo
Les tomados al azarn, La colecta 4¢ hizo en dos partes del

dnbol primerno de La pante superndior y de L€a parie Lnfenion.

La huerta donde estdn Localizados Los drboles se en-~

cuentra en el Mundicdlpio de Montemonrelos Nuevo Ledn.

Se LLevd un muestreo del suelo de La tabla correspon-
diente a Ros dnboles cosechados, Los cuales tienen una - -
edad de 8 afos Los nesultados de Los andlisis se pueden --

apreciar en Los cuadros 1 y 2,

EL ndmeno de nueces que se tomb de cada &rbol 4fué de -
30 muestrhas de La parnte supeniorn e Lgual nimero de La panr-
te Aingendion posteniormente de mezcelaron Lodas Las muesinas
de cada Lugar y se Lomanron 6 nueces af azar de cada Lugan

y esdas fuenon Las que se analizaron,

A continuacibfn se descniben Los métodos empleados en

el andldisis quimdico de Labonatorio.

En La determinacién de nitrnbgeno La técndica empleada

gue La sdigudlente:
Digestidn

1.~ Pesar un gramo de muesitra.
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Z2e- 10 gns. de sulfato de sodio.
3.~ Agregan un poco de sefendo.
4.- 10 pentas de vidrio.

5.- 35 mmets. de dedido sulfurico concentrado.

Digenin mas o menos una hora hasta, obtenern un colon

verde Zransparente. UVejan enfriarn y agregar 200 mmézts, de

agua destilada y dejar engnrian.

Destilacidn y TLitulacidn

Preparan un mairaz Enlemmeyen de 500 mmlts. al cual -

4e Le agnrnegan 100 mmlis, de deido Bordlco, ademds agregar -

5 gotas de nojo de metilo,

Abrin La LlLave del desititadorn.

Agregan al matraz kjeldahf umn poco de zine granulado.
Agrnegan con precaucddn sin mezcelan 100 mmlts. de hidng
zido de sodio al 50%.

Destilarn 100 mlits. sobre el dcdido Borndeo.

Titulan con una solucddn estandar de dcido CRLorhLdnd-
co. 1173 N,

Cidlculos:

% de Nitnbgeno - mmits. de HCL (1176) (.014) (100)
% de Nitnbgeno cornefddo -% de N. - 0.26
$ de Proteina (% de N. cornejido) 6.25.



Determinacidn de humedad técenica

Se utdilizan crisoles de aluminio o de porcelana, Lim-
pios y convendientemente Ldentificados. Se LLevan a peso -
conslante en L£a estufa de airne a temperaturnas de 100 a 110
grados centigrados porn un periodo indcdal de 60 minutos, -
de thansfileren al desecador durante 20 minutos, se pesan -~
en £a balanza analitica y se vuelve a LLevar a La estufa -
dunante un tiempo de 30 minutos y asi sucesivamente hasta

obtenen el peso constante,

Se fLe anaden af crisdolf 2 grns. de La muesina pon deten
minar, pesados en La balanza analitica, se LLevan estos a
£a estufa de aire a La temperatunra de 100 a 110 grados cen
tilgrados, La cual se s0stiene durante 5 horas. AL cabo --
de este fiempo, se LLevan Los cnisoles al desecadorn durante

20 minutos para gue Lomen La Lemperatura ambiente.

Se pesan nuevamente y se determina La pérndida de pe--

40, que hrepresenta La pérdida de agua {humedad).

Cdlculos:

EL peso constante del crnisol RLa muestra-peso Andclal
EL peso despubs del calentamiento de 5 hornas - peso -
gLinal,

Peso Linicial Peso gL{nal - Peso del agua.

(Peso def agua) (100)

Pesdo de Za muedira - % de humedad.
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Determinacdidn de grasas (extrnacto etereo) en granos,

haninas, geculas y otrnos productos alimenticios.

Mé&todo de Soxhfet
Princdpdlo

Consiste en someten una muesdtra previamente pesada a
La accdidén disolvente del eter anhidrno en el aparato exirac
torn de Soxhlet, el disolvente se depana del extrato evapo-
rédndolo porn £a aceibn def calon en una campana de gases, -
extremando precauciones, ef extracto que gqueda en ef ma---
trhaz se deseca en La estufa a 100 G.C. y se detfermina La -

cantidad por diferencia de peso.

Discucdidn del método

A).- Se conoce con el nombre de extrnacto, aquello que
es posible obtenen de una subsitancia meddiante £a acciln de
un disolvente, EL extracto puede ser acuoso, alcoholdico,

ete, segidn el disolvente empleado.

B) .~ EL extracto etereo puede sen formado por una mez
cla de LIipidos y Lipoddes. Entre Los Lipdidos estan Los --
glicenidos o grasas neutrnas, ceras, fosgolipidos como La -
Lecitina ete, Entre Los Lipoddes estan Los pigmentos caro
tenodldes, estenclesvegetales, como Los giLoesteroles, este

noles animales como el colestenol.
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C).- En La deleaminacibn del extrnacto etereco de gra--
nosd haninas y feculas se pueden emplear como disolventes -

el eter etdllico anhidros o etern sulfunrico siendo mas usado

el primeno.

D).~ EL etern etilfico anhidrno tiene La propiedad de --
disoclven Las grasas y compuestos semejantes. Ademds cuan-

do es Q.P. se volatiliza s4in defjar nesiduo.

Reactivos

A) .~ Sulfato de sodio anhidro o arena de mar Lavada --

caleinada.

B).~ Efen etildico anhidrno Q.P. (o0 eter de petrndleo - -

con punto de ebullicidn de 30 - 60 G.C.).

Aparatos

A) .- Extracton de Xoshlet formado pon trnes piesas: un
matraz; un extractorn, que es donde se coloca La muestra;--

un regrigerante. Las piesas se unen,.

B} .- Dedales de papel §ilitnrno adecuadas para colocarn -

La muestna,
Procedimiento

A) .- EL matraz def aparato, Rimpio y seco, se LLeva a
peso constante en La estuga a 110 G.C. se pesa una muestra

en La balanza analitica.
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B).- Se utildiza un dedal de papel {iltro cuyo diame--
tho se afuste en el extracton, se coloca en el {ondo del de

daf una capa de algodén absorvente.

Sobnre esta se colfoca La riuestra se cubre con otha ca-

pa de algodén para protegenla.

Cl.- Se LLeva el dedal af extractor. Se coloca en el
mathaz el eten etilico anhidrno hasta poco més de La mitad.
Se conectan todas Las pantes del apanrato y se aptunra el es

cape superdion con un Zapon de algodén.

D).- Aplicar al matraz una fuente moderada de calonx,
que puede sen proporcionada por una parrnilla eléctrnica o -
un goco grande. Abnin La LLave conectada al regfaigerante
y dejar cincular el agua a presibn moderada. Sigponearn el
eten durnante el tiempo nequenido a hazén de 5 a 6 gotas --

por segundo (4 a 6 honras) .

E).- Después de terminan ef neflujo del eten sobre La
muesdira quitan La fuente de calon, dejar cinrncular el agua
durante 5 a 10 minutos para enfrian, cennarn La LLave del -
agua, desanmar el aparato, vaciar todo el eter que se en--
cuentrne en el extracton af matraz, proceden de inmediato -

a evaporanko en La campana de gases.

Fl.- EL matraz que contiene el extracito etereo se ---

L2eva a fLa estufa de aire a una temperatura de 100 G, a 110
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G.C. dunante dos honras, teniendo precaucién de colocar el

mathaz sobre un vidrio de nelogs.

Cadleulos:

Reportar en $ de Grasa o Extracto etenreo

Peso cte. def matraz s0lo = Peso Andicial

Peso cte. del matraz + el extractp = Peso final
Peso final - Peso indedlal = Peso de La Grasa

Peso de fLa Grasa) (100)

Peso de La muesira = % de grasa.

Detenminacibn de cendzas o sales minerales residuo --
porn calcinacibn en grancs, harninas, geculas y othos produc

Los alimenticlos.
Princdplo

Las muestras ginamente pulvenizadas o fragmentadas y
mezcfadas se someten a La accibn del mecherno para carboni-
zadas y desprendern Los productos volatiles. Despubs se ~--

calzinan en £a mugla hasta ocbtenen un residuo gris.

Técendica

Se utilizan crisoles de porcelana # 3 Limpilos y con--
vendlentemente Ldentificadeos, se LRLevan a peso constante en
La mugla a 600 G.C, se engfrian s0bre una tela de asbesto -

fuera del desecadon, se pesan en La balanza analitica y se
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LLevan nuevamente a La mungla por 20 minutos mds, sigulen-

do el mismo prosedimiento hasta peso consitante,

De anaden al crnisol 2 grs. de muestra por determinar
y se coloca en posicidn veatical sobre un tridngulo regrac
tandio y este sobre un andiflo o tripdle y se aplica La LLa--

ma oxidante del mechero para canbonizan el producto.

Se suspende £a opernacddn cuando La muestra este Loiak

mente negra, se despega de Las paredes del crisol.

PRstendionmente Los cnisoles se LLevan a La mungla a -

La tempenatura de 600 G.C. hasta obtener un peso cte.
Peso cte. del cnisol = peso Aindclal
Peso cte. después de La caleinacibn = peso final.

(peso de cendzas) (100)
Pesdo de fLa muesira

¢ de ceniza o safes minen.



RESULTADOS

Cuadno
dad de 0-50 cms.

1.- Resultados de andlisis de suelo a una profundi--

DETERMINACION ANALISIS CLASTFICACION
COLOR Seco 10 YR -3/3 Cage o0scuro
humedo 10 YR -3/2 Cafe gnis
REACCION
(ReLacidn suelo-agua 1:2) P.H. 7.5 Ligenamente
alcalino,
TEXTURA arena 20.00%
{MEtodo del hidrometro) Rimo 29.00% Ancilloso
arcilla 51.00%
MATERTA ORGANICA 3.66% Rico
(Método Walkley y Blak
NITROGENO TOTAL 0,223% Medianamente
(Método Kjeldahkt) Rico
FOSFORQ APROVECHABLE §0 Kgs/Ha Medianamente
(Método Peech y English) Rico
POTACIO APROVECHABLE 365 Kgsa/Ha.,. Muy nico

(MEtodo Peech y English)

SALES SOLUBLES TOTALES cond.,
elect.

a 25 G,C.

.96 mmhs/cems,

no salino




- 24 -

Cuadro 2.- Resultados de andlbisis de suelo a una phrofunddi-
dad de 50-100 cms.

DETERMINACION ANALISIS CLASTIFICACION
AGRONOMICA
COLOR seco 10 YR 5/2 Cafe grisaceo
humedo 10 YR-3/3 Cage oscuno
REACCION Ps Ha 7.60 Ligenamente
(Suelo - agua 1:2) alealino
TEXTURA Arena 21.00%
Limo 27.00% Arcilloso
Arcilla 52.00%
MATERTIA ORGANICA 2.48% Medianamente
(MExodo Walklfey y BlLak) nico
NITROGENO TOTAL 0.164% Medianeo
(MEtodo Kfendaht)
FOSFOR0O APROVECHABLE 50 Kgs/Ha Mediano
(ME£odo Peech y English)
POTACIOQO APROVECHABLE 350 Kga/Ha, Muy rdico

(MEtodo Peech y English)

SALES SOLUBLES

Conduc.

efeckt. .78

a 25 G. C.

mmhs /ema, No
sakino
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Tabfa 1.- Tabla de datos para protedinas anllisis de sedls -
nueces diferentes de cada media del frbol pana -
cada variedad.

Resultados en Porcentaje (%)
VARIEDAD LUGAR R E P E T 1 ¢ 0 N E S TOTAL
ARBOL 1 11 111 1v v vi
MEDIA
INFERIOR 6.81 6.79 6.63 5.56 5.56 5.88 37.23
MAH AN
MEDIA
SUPERIOR 4.81 5.87 6.06 4,581 7.25 7,37 36.17
11.62 12.66 12.69 10.37 21.81 13,25 73.40
MEDTA
INFERIOR 6.63 9.19 §&§.88 §.31 5.31 T 62 45,94
CARNER
MEDIA
SUPERIOR 7.78 9.38 &8.88 §8.19 .25 7.75 50.32
MEDIA
INFERIOR 7.78 7.87 §.31 §.00 7.81 74 62 47,39
WESTER MEDIA
SUPERIOR 7.62 12,81 10.25 9,58 9.58 7.62 56.83
75.40 20,05 18.56 17.58 17.39 15.24 104.712
41.52 51,28 49.01 44.45 43,73 43.86 273.688
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Cuadno 3.- Andlisis de Vanianza para proteina

F v G L. S de CUAD. CUAD. MEDIO F. CAL. F. TAB

BLOQUES 5 11.3766 2.2753

VARIEDAD 2 4.5227 21.3307  21,6427%% 05°3.38
01=7.77

LUGAR 1 4.5958 4.5227 4.5897% U05=4.24
01=7.77

VAR. LUG. 2 24.6353 7.2970 7.3379> 05=3.38
01=5.57

ERROR CORR. 25 0.9857

D. M. S. .05=1.58 C. V. = 12

L01=1.1742

** ALTAMENTE SIGNTFICATIVO

i

SIGNIFICATIVO
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Tabla 2.- Prueba de medias para variedades y Lugares del -~

arnbol.
VARIEDAD MEDI AS
A)~- MAHAN 6.11
B)- GARNER §.01
C)- WESTER §.68

Ay B Son diferentes
Ay C Son difernentes

Ay C Son Lguafes

LUGAR MEDI AS
INFERIOR 7.30
SUPERIOR 7.96

En Los Luganrnes son Lguales al 95 % y

D. M.
0.95
L83018

D. M.
0.95

L6796

99 %

S.
0.99

.9197
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Tabfa 3.~ Tabla de datos para grasa andlisis de seils nue--
ces diferentes de cada media del &rbol panra cada

variedad,

Resultados en Ponrcentaje (%)
VARIEDAD LUGAR R E P E T 1 cC 1I 0 N S TOTAL
DEL ARBOL ) 11 111 1v v Vi
MEDIA
INFERIOR 34.00 36.40 35.00 34.60 35.2¢0 36.10 211.30
MAH AN
MEDI A
SUPERIOR 27.20 29.55 26.90 28.80 27.15 29,70 169.30
61.20 65.95 61,90 63.40 62.35 65,80 380.60
MEDIA
INFERIOR 21.40 20.10 21.75 21,80 23,60 20,90 129.55
GARNER
MEDIA
SUPERIOR 20.50 21.30 27.00 21.70 22.00 22,50 135.00
41.90 41.40 48.75 43.50 45,60 43,40 246,55
MEDIA
INFERIOR 16.86 17,10 16.10 16,65 16.48 16 .85 100.04
WESTER
MEDI A
SUPERIOR 16.23 17.23 16,03 17.53 16.56 16.66 39,94
33,09 34.33 32,13 34,18 33,03 33,071 199,98
136.719 141,68 142.78 141,08 140.99 142,21 §44,93
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Cuadro 4.- Anllisis de Varnianza para grasa.

F. V. G.L. S. de CUAD. C. MEDIO F. CAL. F. TAB.

BLOQUES 5 4.6744 0.9348

VARIEDAD 2 1398.4253  699.4253  401.1616°70°73.38
01=5.57

LUGAR ] 37.7200 37.7200 21.63467%05=4.24
01=7.77

VAR. LUG. 2  111.7627 55,5813 32,0530 °05=3.38
01=5.57

ERROR. CORR. 25 43.5897 1.7435

D. M. S. 01=2.118 C. V. = 1.7

05=1.565

** ALTAMENTE SIGNIFICATIVO
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Tabta 4.- Prueba de medias para variedades y Lugares en re
sultados de grasa.

VARIEDAD MEDIAS D. .M, =8

.95 «929
A)~ MAHAN 31.71
B)~ GARNER 22.04 1.0918 1.4771
C)- WESTER 16.64

Ay B Son difenentes al .95 y .99
Ay C Son diferentes af .95 y .99
By C Son difernentes at .95 y .99

LUGAR MEDI DAS Vs M. S,
r.95 0.99
INFERIOR 24,49
.3064 1.2262
SUPERIOR 22.45

En Los Luganrnes son diderentes al 95% y 99%



s BT =

Tabla 5.- Tabla de datos para humedad andlisis de seis nue

ces diderentes de cada media del &rbof panra cada
variedad,

Resultados en Porncentaje (%)

VARTEDAD LUGAR R E P T C 0 N E S TOTAL
DEL ARBOL 1 111 111 v v Vi
MEDTA
INFERIOR 2.60 2.40 2.60 2.8&5 1.60 3.90 15,95
MAHAN MEDT A
SUPERIOR 4.60 3.45 6.50 4,40 4.20 4.45 27.60
MEDTA
INFERIOR 1.70 2.95 3.65 1.70 1.70 1.10 12,80
GARNER
MEDIA
SUPERIOR 2.60 4.40 4.70 3.70 2.60 2.00 20.00
4.30 7.35 §&.35 5,40 4,30 3.1¢0 32,80
MEDIA
INFERIOR 3.50 1.20 3,10 6.25 2,95 3.45 20.45
WESTER
MEDIA
SUPERIOR 4.55 3.70 4.85 4.75 4.40 4.45 26.70
£8.05 4.90 7.95 11.00 7.35 7.90 47.15
19.55 18,10 25.40 23.65 17.45 19.35 123.50
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Cuadro 5.- Andlisdis de Vanianza de humedad

F. v, G.L. S. de CUAD. C. MEDIO F. CAL F. TAB.

BLOQUES 5 §.52297 1.7059
VARIEDAD 2 9.2901 4.6450  4.8245% +01=5.57
.05-3.38
LUGAR 1 17.5002 17.5002 18,1763~ 01=5.57
.05=4,24
VAR, LUG. 2 1.3852 0.6926 0.7199% +01=5.57
.05=3,38
ERROR CORR25  24.0712 0.9628
D. M. S. 01=1.5607
Cove = 28

05=1.1536

**¥ ALTAMENTE SIGNIFICATIVO
* SIGNIFICATIVO



- 33 -

Tabta 6.- Prueba de medias para varndiedades
sultados de humedad.

VARIEDAD MEDIAS D.
95%

A} - MAHAN 3.612

B)~ GARNER 2,73 . 8240

C)- WESTER 3.92

Ay B Son diferentes al 95 y 99%
Ay C Son Lguales  al 95 gy 99%
Ay C Son diferentes al 95 y 99%

LUGAR MEDIAS D.
Infenion 2.73

.9197
Supenion 4.12

y Luganres en ne

M. S
99%
1.71148
M. S
L6798

En La phrueba de medias Los Lugares son difenrentes al

95% y 99%.

BB CCA
GRADUADOS
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Tabla 7.- Tablfa de datos para ceniza

VARIEDAD LUGAR
DEL ARBOL

MEDT A
INFERIOR

MAHAN
MEDIA
SUPERIOR

MEDIA
INFERIOR

GARNER
MEDIA
SUPERIOR

MEDTA
INFERIOR

WESTER
MEDIA
SUPERIOR

Andlisdis de sedis nueces diferentes de cada media
def &dnbof panra cada variedad.
Resultados en Ponrcentaje (%)
R & P T 1 Cc I 0 N E S TOTAL
1 11 111 v v vi
1.00 .75 1.20 .60 1,20 1.10 5.85
1.20 1.10 1.10 .70 1.30 1.20 6.60
2.20 1.85 2,30 1.30 2.50 2,30 12,45
.60 .80 1.00 .70 .65 .70 4.45
.80 .90 1.10 1.00 1.00 .60 5.40
1.40 1.70 2,10 1.70 1.65 1,30 9.85
1.25 1.10 1.25 1.05 1.15 1.20 7.00
1.05 1.10 1.20 1.25 «680 1,35 6.55
2,30 2.290 2.45 2.30 1.75 2.55 13.55
5.90 5.75 6.85 5,30 5,90 6.15 38,85
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Cuadrneo 6.~ Andlisis de Varianza de cendiza.

F.U. G.L. S. DE CUAD. C. MEDIQ 'F. CAL F. TAB.
BLOQUES 5 0.2189 0.0437
VARTEDAD 2 0.6016 0.3008 7.9157%% 05=3.38
01=5.57
LUGAR 1 0.0434 0.0434 1.1421 05=4.24
' 01=7.77
VAR. LUG. 2 0.0956 0.0434 1.2578 05=3.38
01-=5.57
ERROR CORR. 25 0.9524 0.0380

D. M. S. 01=,30591
05=.22660

** Alztamente Significativo



CONCLUSTONES

EL presente trabajo se desarnnollb en el Municipio de
Montemonrelos, N.L. de donde se colecto el fruto del nogal
para posteniormente LLevan el andlisis en el Labonratornio -

de La Facultad de Agronomia de La U.AN.L.

Se escoglenon Arboles de & afos de edad de Los cuales
se colectaron 30 nueces de La pante superniorn y 30 nueces -
de Ra pante Anferion, del total de Las muestras se escofie

hon sels de cada Lugan y se analizanon.
EL anbdlisis estadistico demosiné ques:

A.- Hay diferencia entre Las variedades Mahan y Garnen al

95% y 99%.

B.~ Hay ddiferencia entre Las variedades Mahan y Western afl

95% ¢y 99%.
C.- Las vandledades Garnen y Wester son Lguales al 95 y 99%.
Esio es en cuanto al contendido de proteina entre vax.

IT.~ En ekl contenido de grasa el rnesultado estadistico --

fué el sigulente:

A.- Exdiste difernencia entre Las vanrndiedades Mahan y -

Garnner al 95% y 99%.
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B.- Exdiste difenencia al 95% y 99% eninrne Mahan y - -

Wes tern.

C.- Las varn., Westen y Garnen son diferentes af 95% -

99%
111.- En cuanto al contendido de humedad el nresultado fué:

A.- Las vanrn, Mahan y Garnen son diferentes al 95% y

99%

B.- Las vaniedades Mahan y Westen son Lguales al 99%

y 95%.

C.- Las varniedades Ganrnern y Western son difernentes al

99% y 95%.

En £o nrelacionado af Lugar existe difenencia entre --
Las varndiedades en Los resultados de: Proteina, Grasa y --

Humedad.



RES UMEN

EL presdente Lrabajo tuvo La finalidad de observar La
di fenencia que exdiste entre La calidad de £a nuez en Los -~

dnboles de Canya LLRincensds de su parte media superion y

de 4u parte media Aingerion. Se anallzaron é6 muesitras de -
cada Luganr para deferminanrles el ponrcifento de Proftedna, -

Grasa, Humedad y Cendiza.

La huenta de donde se Xomaron Las muestrnas se Locali-
za en el Municiplo de Montemonrelos, N.L. y Los drboles Lie
nen una edad de 8 anos. ERL diserio expenimental usado {ué
bloques af azan. Primenamente se Lomaron muesitras de sue-

Lo a una profundidad de 0-50 cmé y 50-100 cms,

La negibn tiene un elima semiarido, con phrecipitacdo-~
nes que 4Luctuan desde Los 500 mm hasfa 750 mm y con una -
tempehratura promedio anual de 23 G, C. mlnimas y de 43 G.C.

maximas .

Los suelos de esta regibn son ded tipo Chennosem con
P.H., de 7 a 8§ nicos en materia organdica, arciflosos con Lo
que respecta a nlevels de fertilizacidn puede decinse que
son medianamente nicos en NLtrogeno, {fosf§0r0 Yy nicos en --

Potasio.
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